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สารบญั 

 ขา้พเจา้มคีวามมุง่มั 3นตั�งใจที3จะสืบทอดเจตนารมณข์องพระบาทสมเด็จ
พระเจา้อยู่หัวฯ โดยเผยแพร่งานตามแนวพระราชดาํริเศรษฐกจิพอเพียง เพื3อ 
ใหเ้กิดประโยชนต์่อประชาชนอย่างสงูสดุ จึงเปิดศนูยเ์รียนรูท้างการเกษตร
ตามแนวพระราชดาํริเศรษฐกจิพอเพียงแห่งนี� ใหเ้ป็นสถานที3ศึกษาเรียนรูแ้นว
ทางการทาํการเกษตรแบบพอเพียงและยั 3งยืน และหวงัว่าจะเป็นประโยชนต์อ่   
ผูม้าเยี3ยมชมไดบ้า้งไมม่ากก็นอ้ย   
 ขอขอบคณุ บคุลากรทกุท่านที3ร่วมใจกนัรงัสรรคผ์ลงานจนสาํเร็จ
ดว้ยด ีและขอขอบคณุผูม้เีกยีรตทิี3มาเยี3ยมชมผลงาน ณ โอกาสนี�ดว้ย  

ผูช้ว่ยศาสตราจารยเ์ดอืนร ุ่ง  เบญจมาศ
คณบดคีณะเทคโนโลยีการเกษตร 

สารจากคณบดี 
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นํ�าสม้ควนัไม ้ 
เป็นของเหลวสีนํ�าตาลใสมกีลิ�นควนัไฟ

ไดม้าจากการควบแนน่ของควนัที�เกดิจากการ
ผลติถ่านไมใ้นชว่งที�ไมก้าํลงัเปลี�ยนเป็นถ่าน  
นํ�าสม้ควนัไมท้ี�ไดจ้ากไมต้า่งชนดิก็จะมี
คณุสมบตัแิตกตา่งกนั เชน่ นํ�าสม้ควนัไมท้ี�ได ้
จากไมย้คูาลิปตสั จะมีความเป็นกรดตํ�าและ
มีสีใสแต่มเีมธานอล(Methanol) สงูกว่าไม ้
กระถินยกัษ ์หรือไมส้ะเดา 
    นํ�าสม้ควนัไมม้ีประโยชนต์่อการเกษตร 
ใชฉ้ีดพน่ที�ใบพืช เพื�อขบัไลแ่มลง ป้องกนัและ
กาํจดัเชื�อราและกระตุน้ความตา้นทานและการ
เจริญเตบิโตของพืช  

แมลงแสนรกั 
        จดุเรียนรูแ้มลงแสนรักเป็นจดุที�จดัแสดง
ใหค้วามรูเ้กี�ยวกับแมลงชนิดต่างๆ ไดแ้ก่การ
จดัจาํแนกแมลง แมลงที�มีประโยชน ์เชน่ ชนัโรง 
ผึ�ง แมลงหางหนบี ดว้งเตา่ลายหยกั แมลงชา้ง
ปีกใส เป็นต้น  แมลงที� เ ป็นศัตร ูไม ้ผล เช่น
แมลงวนัทอง เพลี�ยไกแ่จ ้เป็นตน้  

 แมลงหางหนีบ 

 

ชันโรง 

 

แมลงชางปกใส 

 

ผึ้ง 
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แปลงผกัตามฤดกูาล 
 

ช่วงฤดรูอ้น ระหว่างเดือนกมุภาพนัธ-์เมษายน ควรปลกูผกั
ที�ทนรอ้นไดด้ ี เชน่ ขา้วโพดหวาน ถั �วฝักยาว ถั �วพุม่ ฟักทอง ถั �วพ ู
คะนา้ กวางตุง้ และผกัช ี  

ช่วงตน้ฤดฝูน ระหว่างเดือนพฤษภาคม-กรกฎาคม ควร
ปลกู หอมแบ่ง กวางตุง้ ผกับุง้ คะนา้ พริกตา่งๆ มะเขอืตา่งๆ บวบ 
มะระ ฟักเขยีว แฟง แตงกวา ขา้วโพดหวาน ถั �วฝักยาว  
ถั �วพุม่ นํ�าเตา้ ถั �วพ ูและกระเจีAยบเขยีว 

ช่วงปลายฤดฝูน ระหว่างเดือนสิงหาคม-ตลุาคม ควรปลกู
จาํพวกผกัชลีาว ผกัโขม กยุชา่ย กวางตุง้ คะนา้ มะเขอืเปราะ มะเขอื
ยาว ผกับุง้จีน พริกชี�ฟ้าและพริกขี�หน ู

ช่วงฤดหูนาว ระหว่างเดือนพฤศจิกายน-มกราคม ควรปลกู 
หอมแบ่ง กยุชา่ย กระเทียมหวั ขึ�นฉ่าย กะหลํ�าปลี ผกักาดขาวปลีห่อ 
กะหลํ�าปม กะหลํ�าดอก มะเขอืเทศ และถั �วแระญี�ปุ่น 

 

ผกัที/สามารถปลกูไดต้ลอดทั�งปี ไดแ้ก ่ พืชที�ทนทาน ปลกูครั�ง
เดยีวรบัประทานไดต้ลอดปี เชน่ สะระแหน ่ ผกัชฝีรั �ง หอมแบ่ง 
แมงลกั โหระพา กะเพรา ผกัตาํลึง ผกับุง้ไทย กระชาย ขา่ ตะไคร ้
บวับก มะแวง้ มะเขอืพวง พริกชี�ฟ้า พริกขี�หน ู และมะเขอืตา่ง ๆ 
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สมเด็จพระนางเจา้ราํไพพรรณี พระบรมราชนิใีนรชักาลที� ๗ 
เมื�อครั งยงัทรงประทบั ณ วงัสวนบา้นแกว้ ทรงปลกูพรรณไมส้วยงาม
หลายชนดิ เพื�อเป็นการอนรุกัษพ์รรณไมใ้นวงัสวนบา้นแกว้ หลกัสตูร 
เทคโนโลยีการเกษตรจงึนาํพรรณไมม้าขยายพนัธุ ์ และ ใหข้อ้มลูการ
ปลกู การดแูลรกัษา แกผู่ท้ี�สนใจ โดยพรรณไมท้ี�มใีนฐานการเรียนรู ้  
ไดแ้ก ่ 

พรรณไมใ้นวงัสวนบา้นแกว้ 

       ไ ฮ เ ดรน เ ยี ย  (Hydrangea macrophylla) จํ า ปี 
(Michelia alba DC.)  จาํปา (Michelia champaca Linn.) 
เ ห ลื อ ง อิ น เ ดี ย  (Tabebuia chysantha Nichols.) 
พวงหยก (Strongylodon macrobotrys)  พวงโกเมน 
(Mucuna bennettii)  โศกสปัน (Brownea grandiceps 
Jacq.) ดอนญ่า (Mussaenda spp.) หนามแดง (Carissa 

carandus Linn.)  

เหลืองอินเดีย จําปา จําป พวงหยก 

ไฮเดรนเยีย 

ดอนญา หนามแดง โศกสปน พวงโกเมน 
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        “การแปรรปูวสัดทุางการเกษตรที�ไรค้า่  ใหเ้ป็นแหลง่มหาสมบตั”ิ  จาก 
ผูช้ว่ยศาสตราจารยธ์ีระพงษ ์สวา่งปัญญางกรู ในโครงการ “Sufficiency 
Economy in Agriculture” 2 พฤษภาคม .-1มถินุายน 2556 สานตอ่ โดย 
หลกัสตูรวิทยาศาสตรมหาบณัฑติ สาขาเทคโนโลยีการเกษตร (วท.ม)  

ปุ๋ ยหมกัไม่กลบักอง 

   เศษวสัดทุางการเกษตร 
เหลือทิ งในสวนผลไม ้และ
สิ�งที�ชาวสวนนยิมปฏิบตั ิ

3 สิ�งที�ตอ้งมใีนการทาํปุ๋ยหมกัไมก่ลบักอง 

1.เศษพืช 2.มลูสตัว ์ 3.นํ า 

การทาํปุ๋ยหมกัที�ไมต่อ้งมกีารกลบักอง  เป็นการใชเ้ศษ
เหลือทางการเกษตรที�อยูใ่นสวนใหก้ลายเป็นปุ๋ยและเป็น
การเตมิอินทรียวตัถลุงสูด่นิที�ทาํไดเ้องไดง้า่ยๆ และที�
สาํคญัเป็นการกาํจดัขยะในสวนไดอ้ยา่งมปีระสิทธิภาพ 

มกัจะมกีารกลบักองเพื�อใหย้อ่ยสลาย
เร็วขึ น แตก่ารกลบักองนั นเป็นการ  
เพิ�มตน้ทนุคา่แรงงาน 

   นาํมาทาํปุ๋ยหมกัจะ
ทาํใหเ้ศษวสัดเุหลา่นี 
ยอ่ยสลายเร็วขึ น แต่
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คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

 

อาคารวิจยัพืช 

นํ�าสม้ควนัไม ้ แปลงผกัตามฤดกูาล 

ปุ๋ยหมกั 
พรรณไมใ้นวงั 
สวนบา้นแกว้ 

แมลงแสนรกั 

 

สวนสมนุไพร 

จดุเริ�มตน้ 

  

 

กระชงัปลา 

 

 

อาคารเกษตรแปรรปู 

 

นทิรรศการ
เศรษฐกิจ
พอเพียง 
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อาคารภมูทิศัน ์

อบสมนุไพร 

 

ปลาสวยงาม 

อาคารอนบุาลพนัธุป์ลา บอ่เลี�ยงปลา 

 

 

อาคารวิจยัฯสตัวน์ํ�า 

อาคารเพาะเนื�อเยื2อพืช 

อาคารฯแปรรปูอาหาร 

ขยายพนัธุไ์มท้อ้งถิ2น 

โรงเรือนเพาะชาํ 

 

แผนที2 
ศนูยเ์รียนรูท้างการเกษตร 

ตามแนวพระราชดาํริเศรษฐกจิพอเพียง  

กระชงัปลา 
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แหลง่เรยีนร ูพ้ืชสมนุไพรกบัการใชป้ระโยชน ์
 

     ภายในแหล่งการเรียนรูเ้ป็นแหล่งการเรียนรูท้างดา้น
สมนุไพรกับภมูิปัญญาทอ้งถิ!น จัดทําขึ&นเพื!อเป็นแหล่ง
เรียนรู้ดว้ยตนเองของนักเรียน นักศึกษา รวมไปถึง
ประชาชนทั !วไป ที!สนใจเกี!ยวกับพืชสมนุไพรในทอ้งถิ!น 
ตลอดจนการปลูก สรรพคุณ คุณประโยชน์ของพืช
สมนุไพร และรวมไปถึงการแปรรปูและการใชป้ระโยชน์
จากพืชสมนุไพร โดยสามารถศึกษาพรรณพืชสมนุไพรได้
จากบริเวณสวนสมนุไพรที!มีการเก็บรวบรวมพันธุพ์ืชไว้
นานาชนิดไดด้ว้ยตนเอง และยังสามารถศึกษาถึงการนาํ
พืชสมนุไพรต่างๆมาแปรรปูเป็นผลิตภัณฑท์ี!สามารถใช ้
ในครัว เ รือนในรูปแบบต่างๆ เช่น สบู่  ยาสระผม       
นํ&ายาลา้งจาน ยาดม ยาหม่อง รวมไปถึงการทําสปา   
อบสมนุไพรแบบงา่ยๆ ไวใ้ชเ้องไดอ้ีกดว้ย  
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แหล่งเรียนร ูก้ารเพาะขยายพันธ ุ์พืชสมนุไพรและ
พรรณไมท้อ้งถิ$นภาคตะวนัออก 
     ภายในแหล่งการเรียนรู้นี&มีการรวบรวมพันธุ์พืช
สมนุไพรและพรรณไมท้อ้งถิ!นในเขตภาคตะวนัออกไว ้โดย
มีกิจกรรมการเพาะขยายพันธุโ์ดยวิธีต่างๆ การอนบุาล
กลา้ไม ้รวมไปถึงการขยายพันธุแ์ละการเก็บรักษาพันธุ์
โดยการเพาะเลี&ยงเนื&อเยื!อพืช เพื!อใหผู้ท้ี!สนใจสามารถ
นาํไปประยกุตใ์ชไ้ด ้ 
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การเลี�ยงปลานิลในกระชงั 
 

การเลี�ยงปลานลิในกระชงัเป็นรปูแบบการเลี�ยงที�ใหผ้ลผลิตสงู 
กอ่ใหเ้กดิประโยชนส์งูสดุในเชงิเศรษฐศาสตร ์ และการใชป้ระโยชนจ์าก
แหล่งนํ�าทั �วไปอีกทั�งยงัชว่ยใหผู้ท้ี�ไมม่ีที�ดินทาํกินสามารถหันมาเลี�ยง
ปลาได ้ หากปลอ่ยปลาในอตัราที�เหมาะสม จะทาํใหป้ลามอีตัราการ
เจริญเตบิโตที�ดขีึ�นสามารถชว่ยลดระยะเวลาการเลี�ยงใหส้ั�นลงได ้ 

นอกจากนี�ยงัสะดวกในการดแูลจดัการ การเคลื�อนยา้ย รวมทั�ง 
การเก็บเกี�ยวผลผลิตและมกีารลงทนุตํ�ากว่าการเลี�ยงรปูแบบอื�นๆ 
ในขณะที�ผลตอบแทนตอ่พื�นที�สงู  

บริเวณที�จะทาํการเลี�ยงปลาในกระชงั 
ตอ้งมคีณุภาพสิ�งแวดลอ้มอยูใ่นเกณฑด์ี
เนื�องจากการเลี�ยงปลาในกระชงัเป็นการเลี�ยง
แบบพฒันา  (Intensive) เนน้การจดัการเลี�ยง
โดยใชอ้าหารเป็นหลกั คณุภาพนํ�าจึง เป็นเรื�อง
สาํคญัสาํหรบัการเลี�ยงปลาในกระชงั โดยปกติ
แหลง่นํ�าที�จะนาํมาเลี�ยงปลา ในกระชงัควรเป็น
แหลง่นํ�าที�มคีวามสมบรูณ ์  

 การใหอ้าหารเพื�อเร่งผลผลิตและการเจริญเตบิโต จึงควรจะใช ้
อาหารที�มคีณุคา่ทางโปรตนีคอ่นขา้งสงูและเหมาะสมกบัความ
ตอ้งการของปลาแตล่ะขนาด  
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การแปรรปูผลผลิตทางการเกษตร 
การแปรรปูผลผลิตทางการเกษตร เป็นการนาํผลผลิตทางการเกษตร เชน่ ผกั ผลไม ้

เนื�อสัตวแ์ละสัตวน์ํ�า ซึ�งเป็นอาหารที�เน่าเสียไดง้า่ยมาแปรรปูโดยใชว้ิธีการตา่ง ๆ เช่น การใช ้
ความรอ้น การใชค้วามเย็น การทําแหง้ และการหมักดอง เป็นตน้ การแปรรปูอาหารเป็น
วิธีการหนึ�งที�ชว่ยป้องกนัผลผลติลน้ตลาด และชว่ยเพิ�มมลูคา่ของผลติผล  

การแปรรปูผกัผลไม ้ ผักและผลไมส้ามารถนาํมาแปรรปูได้
อย่างหลากหลาย ทั�งการใชค้วามรอ้น ความเย็น การหมักดอง 
ผลิตภัณฑจ์ากผัก เช่น ผลไมแ้ช่แข็ง ผลไมล้อยแกว้ นํ�าผลไม ้ไวน ์
แยม นํ�าสม้สายช ูเป็นตน้ ผลิตภัณฑจ์ากผัก เช่น ผักดอง ผักดอง
กระป๋อง ผกัอบแหง้  เป็นตน้ 

 การแปรรปูธญัพืช   ธญัพืช 
หมายถึง  พืชเมล็ดตระกลูถั �ว เชน่ 
ขา้ว ขา้วโพด ขา้วสาลี เป็นตน้ พืช
เมล็ดเหลา่นี� มกันยิมนาํมาทาํเป็น
แป้งกอ่นนาํไปแปรรปูตอ่ ผลิตภณัฑ์
จากธญัพืช ไดแ้ก ่เหลา้สาเก วิสกี� 
ขนมอบตา่ง ๆ เชน่ คกุกี�  เคก้ ขนมปัง 
เป็นตน้   

ผลิตภณัฑน์ม  นมสามารถ
นาํมาทาํเป็นผลิตภณัฑต์า่งๆ ได ้
หลายชนดิ ไดแ้ก ่นมเปรี�ยว      
โยเกิรต์ นมพาสเจอรไ์รซ ์เป็นตน้  

ผลิตภณัฑอ์ื$น ๆ  ยงัมวีตัถดุิบ
อีกมากที�สามารถนาํมาแปรรปูได ้เชน่ 
พืชหัว พืชพลงังาน พืชเมล็ด เป็นตน้  
ผลิตภณัฑ ์ไดแ้ก ่นํ�ามนัพืช ถั �วอบแหง้ 
งาอบแหง้ เป็นตน้ 

การแปรรปูผลิตภัณฑ์สัตว์นํ�า สัตว์นํ�า 
สามารถนาํมาแปรรปูไดท้ั�งสตัว ์นํ�าจืดและนํ�าเค็ม 
เช่น กะปิ นํ�าปลา ปลาแหง้ ปลาแช่แข็ง ปลายอ 
ปลาสม้ หอยดอง และปลากระป๋อง เป็นตน้ 

การแปรรปูเนื� อสัตว์ หมู ไก่  และ
เนื�อสัตว์ใหญ่ สามารถนํามาแปรรูปได ้
หลายชนิด เช่น หมูยอ ไก่ยอ หมูหยอง 
แหนม ไสก้รอก  ไสก้รอกเปรี�ยว เป็นตน้ 
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